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ZUTATEN ZUBEREITUNG

4 Stlick Lachstranchen a ca. 200 g Lachstranche mit den frischen Krautern, Pfeffer und Salz wiirzen
In Backtrennpapier einwickeln

In Alufolie einpacken

Beidseitig auf dem heissen Stein ca. 10 Min. grillieren

Aus der Folie nehmen

«E guete»

Salz aus der Mihle
Pfeffer aus der Miihle

Frische Krauter

4 Blatt Backtrennpapier
4 Blatt Alufolie




