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PRIESENCREVBINEN
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ZUTATEN ZUBEREITUNG

400 g Zucchetti in Wiirfeln 1. Riesencrevetten mit Olivendl kurz stark anbraten
400 g Tomaten in Wiirfeln und warm stellen ) ) )
, B o 2. Zucchetti, Peperoni, Knoblauch und Zwiebeln in
2 rote Peperoni in Wirfeln Grillpfainnchen mit Olivendl andiinsten
Olivenol 3. Mit Weisswein abldschen sowie mit Salz und Pfeffer wiirzen,

weich garen

Krauter beigeben
Riesenkrevetten darauflegen
«E guete»

Zwiebeln gehackt

Knoblauch gehackt
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Frische Krauter

Weisswein

Salz und Pfeffer aus der Miihle



